
FOURME D’AMBERT
Vache – Puy de Dôme

Gaec des Croix de Chazelles
6€

TOMME A L’AIL DES OURS
Vache - Charente Maritime

Baechler
7€

MUNSTER
Vache - Vosges

 Minoux
7€

MORBIER
Vache - Jura

Charles Arnaud
7€

TOMME DU SÉGALA
Vache - Aveyron

Alain Mazars
8€

TOMME DE BREBIS
Brebis - Pyrénées Atlantiques

Abbaye de Belloc
8€

STE MAURE DE TOURAINE
Chèvre - Loir-et-Cher

Moreau
9€

COMTÉ 30 MOIS
Vache - Jura 

Charles Arnaud
9€

 BARISIEN AUX TRUFFES 
 Vache - Meuse

Dongé
10€

PETIT PLATEAU Choisissez 3 fromages, on vous offre 1 surprise

PLATEAU MOYEN Choisissez 6 fromages, on vous offre 2 surprises

GRAND PLATEAU Choisissez 9 fromages, on vous offre 3 surprises

RILLETTES
Porc – Mayenne

Les Gorronnaises
6€

JAMBON BLANC
Porc – Rhône

Bobosse
8€

NOIX DE JAMBON FUMÉE 
Porc – Savoie
Mont Charvin

9€

ROSETTE
Porc – Ardèche

Salaisons Marion
9€

BRESAOLA
Boeuf – Italie
Giovanniello

11€

*lait pasteurisé

CHARCUTERIES

FROMAGES



Origine des viandes : France

MOELLEUX CHOCOLAT
crème de Brillat Savarin

à la Fève Tonka
8€

CRÈME BRÛLÉE
au génépi

8€

CAFÉ / GENEPI Gourmand
9€ / 11€

OLIVES (V)

kalamata
3,5€

FRITES MAISON (V)

mayonnaise
6€

PETITE SALADE (V)

mesclun - pickles
4€

SAMOUSSA MUNSTER (V)

Crème d’oignon
 pimentée

8€

CROQUETAS
Jambons - fromages

Super cheesy !
8€

GRATIN DE CHOU FLEUR(V)

Reblochon - noisettes
zaatar

9€

ENTRÉES 

PASTILLA VEGGIE (V)

Butternut - carotte - persil 
Saint-Marcellin,

mesclun
16€

CROQUE TRUFFE
Comté 12 mois - champignons 
truffés - jambon blanc fermier,

mesclun et frites
17€

CLUB DES 5 (V)

5 fromages très très fondants, 
pommes de terre, oignons 

rouges, mesclun
21€

MONT D’OR AU FOUR (V)

Miel, vin blanc, thym,
romarin, roseval, crostini

29€

PLATS

DESSERTS

(V) : végétarien






