
GLACES & SORBETS
2 boules au choix (Citron, Fraise, Crème de lait, Verveine)

  6€

MOUSSE AU CHOCOLAT                                                                                                              6€

PROFITEROLES
Glace crème de lait, fraises, coulis de fruits rouge et chantilly

8€

DESSERTS
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APÉRO / À PARTAGER

FROMAGES ET CHARCUTERIES

DESSERTS

CROQUE VEGGIE (V)

Courgettes grillées, chèvre frais au 
citron

11€ HOT DOG
Saucisse de poulet, 
Morbier gratiné, oignons frits

  12€

CROQUE MONBLEU
Jambon blanc fermier, 
comté 12 mois, tartufata

13€ RACLETTE TRADI’  (V)

Raclette IGP, Raclette fumée, 
Morbier et pommes de terre

  23€

CHAUD DEVANT

OLIVES KALAMATA (V) 3,5€ PETITE SALADE  (V)

Mesclun et tagliatelles de légumes 
 4€

OEUF MAYO - MIMOLETTE (V)

Oeufs durs, mayonnaise maison, 
copeaux de Mimolette

5€ LÉGUMES CROQUANTS (V) 
Sauce à l’ail et aux herbes

6€

TAPENADE OLIVES VERTES (V)

Amandes, câpres et basilic
6€ HOUMOUS (V)

Pois chiche et carottes rôties, miso et 
citron

6€

TZATZIKI (V)

Fromage blanc, concombre, citron 
noir, aneth et menthe

6€ GOUGÈRES AU COMTÉ (V)

Sauce Monboursin
7€

RÖSTI RACLETTE (V)

Raclette fondue, sauce yaourt 
ciboulette

8€ CAPONATA STRACCIATELLA
Aubergine rôtie, oignons, tomates, 
poivrons, olives vertes, câpres

      11€

PLANCHE CHEESY
Sélection de quatre fromages

16€ SAUCISSE SECHE
Porc - Montagne Aveyron

11€

PLANCHE COCHONAILLE
Rillettes, jambon blanc fermier, 
rosette et noix de jambon fumée

16€ MOZZARELLA
Servi avec huile d’olive et fleur de sel

6€

PLANCHE FROMAGES ET 
CHARCUTERIES
Sélection de trois fromages et trois 
charcuteries 

24€ BURRATINA
Servi avec huile d’olive et fleur de sel

7€
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CARTE TAKE AWAY

‘DWICH YOURSELF
Composez votre sandwich !

Jambon
Jambon blanc ou Noix de jambon fumée

+
Fromage

Au choix parmi la sélection du moment

8,5€

Origine des viandes : France

SANDWICH ½ 
Baguette

CHAUD DEVANT

CROQUE VEGGIE (V)

Courgettes grillées, chèvre frais au citron
9€

HOT DOG
Saucisse de poulet, Morbier gratiné, oignons frits

10€

CROQUE MONBLEU
Jambon blanc fermier, comté 12 mois, tartufata

11€


